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NORSK ETNOLOGISK GRANSKING

Emnenr. 35 Fylke: Sop Tréndelz;g
Tilleggssporsmalnr. Herad: Melhus
Emne: (Qllbrygging og malting Bygdelag: Ovre Melhus

Oppskr. avighy agr.Lers Kveal,69 a4r Gad: Nedre Kveal

(adresse) : 08 Pensj. lensm.Ivar KaasenG’pr 79
9 ar,begge adr. Kvazl :

A. Merk av om oppskrifta er etter eiga roynsle. g 797bn‘7’ Skarpsno

Br.nr.

B. Eller om den er etter andre heimelsmenn: (ta ogsa med alder, heimstad, yrke) :

(Ollbryggingen er vesentlig etter opgeve fra fru Karen
Borten, 69 3r pi Borten gn20.bn./ i Flaa,adr ler.

A, > SVAR

1.kokeltvis bryges ennid meltdllpd noen gérder i Melhus
(og i Flaa) Skikkene i disse to bygder er ganske ens.
At 61lbryggingen pd girdene fér i tiden(1870 ogut ar-
hundret) var mer almindelig enn senere kommer vel ev
at det dengang ikke som nd ble kjopt 611 fra bryggeriet
I forrige arhundre ble det forbudt & selge melt men det
ble ikke forbudt & "melte" til eget eller arbeideres
forbruk. ( Savidt jeg( I.K.) her forstidtt har vistnok
folk stdtt i den tro, at det var ulovlig & "mzlte korn)
For i tiden kann jeg ikke huske at der ble kjopt 611 ag
kun rent sjelden 1 fl vin- det dreide da sig om "ribsH
vin" eller"Rosenkrem " til en pris av 40 till 70 dre
flesken.Derimot var det adskillig kjop av brennevin og
sprit(96%). Av sistnevnte laget Kallene sig " kark"d.e
% kopp svart kaffe med sukker i,resten sprit.Som of-
test ble koppen ikke fornyet med kaffe ,men bare med
sprit. § f1 brennevin kostet da kr. 1,20 og spriten
ubetydelig mer.iot ©llbryggingen hdrte jeg aldrig noen
innvendinger hverken fra avholds- eller religidst om-
rader.

. Ollbrygging av surogater foregikk ikke i eldre tid,
men tildels kunne der brukes litt sirup i meltollet

5. Na f.t. er det gancke almindelig & lzge 611 av suro-
gaterDet leges till rent hverdegslig bruk.

=9, B.

Ullbryggingen var utclukkende husmorens arbeide og ent
hver brygget for sig

10. Ved alle disse nevnte 2nledninger ble der brygget ©1]

og mangesteds ogsd till slatten.Da ble 6llet brakt u
11l sldttefolkene i dkten i spand.

11.Storrelscn av brygget stod i forhold till forholdene.

Nar det skulde vzre riktig ekstra godt,sterkt ©¢ld,ble
det brukt en tonne malt till en tonne 611.

12. Folk vilde gjerne skjenke de som si& innom en drink
611. Det ble servert i store treskiler,com var rose-
malt, tok gjerne 1 a 2 liter og hadde menge rare pa--
skrifter ,som f.eks:Pigen er min beste ven,nir hun gir

i kjelderen" og: Drik ollet for det dovner,Favn g;gen
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fér hun sovner"." Nir 6llet gir inn,gir viddet u
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II. ( 6llbrygging)

'«/

d%r et per mennesiealdre siden var de s3

f _pe nesxes S , sdkallte" -
ler" pi moten som 61llboller- de skulde lisom saigsigzglfi-
nere,nettere, for de var tildels forgyldt. Specielt i jule-
?elgen ruslet "kallene"hos hverandre og smakte pd juledl-
let og det var ikke smad kventz en enkelt kunne setle i-ci .
Det ble nokk ikke med en promille av 0,5. Det vanlige ut-
trykk varfTakk for godt 611" og si drakk de panytt, enkelte
til pele 6llbollen var tomt.Enni finnes enkelte husmddre
som kann kunsten 4 brygge 611 -den de har lert av sin mor-
og det skulde ikke forundre mig om 6llbryggingen pany tar
sig opp,szrlig her i flatbygderne med stor og godlbgggavl.

C. Malt. (Herom skriver Lars Kvzal):

/3 Det ver ikke snak om kjop av malt,men utover hdsten ble

det meltet sd & si pd hver %érd.Enkelte kunde mzlte oé
mye at de hadde i flere &r( Bes eldre jo bedre . I.XK.)
Maltingen foregikk pd f3lgende mite:

/4 Maltingen foregikk fra hosten og mot julog kornet ver av

godt og spiredyktigt bygg#Det ble fdrst opblott i et kar

( fylt med vennsa det gikk over kornetjiSlik ble det sta-

ende i 3 dogn for man teppet vannet av..Det kunne forekom-

me at man byttet vann en gangd¥Nir vannet var sigget ut,tok

man kornet og la det i hezug pid et rent gulv.Ver det kalt ,dekket

% .2 man kornhaugen med tomme sekker,sid det fikk ta litt varme,

senere jevnet men kornet utover i ca 20 cm. tykt lag(sd det
fikk térre sigkiDet ble degligvendt og passet pisd men fikk
korn som hadde legt ytterst kom innover.Slik ble det ligr
gende til det ble passe grodd( ca 6-7 spirer i en neve korn)
Kornet ver si& ferdigt til tork ,som foregikk enten i bastu

eller ¥& hulrammer$4P4 rammen gikk groren fra og satte ingen ond
smak .Torkingen tok pd remmen T0-12 timer.Det matte vendes

flere genger med en trespade.Det ble bedst 611 av godt tor-
ket malt.

D.HUMLE.

34. Somregel avlet de den selv,Enkelte girde mitte holde
"Humlegird",da humle skulde leveres til bispen i Nidar-
0S. ‘

36 Humlen ble stenglet med stenger i 4- 5 meters hoydet
( P4 min gird Branem i Melhus har der inntill ganske
nylig stitt en humlegird langs skigarden(gjerdet) mot
utmerken.Antegelig har girden i sin tid vert palagt
plikt till & holde humlegird.) I.K.

Blomsten ble plokket av,tdrket og opbevart i en tett kopp.

37. Ja, tildels litt ener.
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E. Brygging.

38. Roste og trekar(dllker) og en stor tresleiv til 4 rdre
om med.

39. Til rengjoring ble brukt enerlaug og koppene ble helt
blanke.

40.Halm i bunnen og derpd korsvis lagte stikker eller pin-
ner.Kann ikke huske det var si noie med tresorten.Og
derover la men ener.. Dette er & legge i rosten .

41.P4 fremsiden med tretapp

42+ Ja.

L. Hei.

45. Mesk - Meske.

F. Gj=zring.

61.Det skulde vzre melkelytt-det kjente man sig till med

fingeren
2. watte varmes pany.

63. Gjester.

64. I vdrteren.

65. Plagg som man hadde for hinden

66. Hvis det hadde "gdtt" till dagen etter.

67. Det si man pid skumhattene ovenpd.

68. Begge deler - den beste pid bunden.

69. Gjzren ble térkngg opbevart i torr tilstend.

70 .Gjzren ble i begge tilfelle opldst i vorter till bryg-
ging og i vann till bakning.

73. A ™ tonne" eller" kagge opp" 6llet.

75. Husets folk skulde smake pd det.

79. Alle som kom innomble servert ©1l i store treskiler
eller boller.

80, Ikke helt full.Det var et "svikhull",som stod apent
det forste ddogn og sd sattes pinnen i svikhullet.

81. I flere uker.

82. Man bruker humle,som ble k¥armmkblannet i maltet.

, G. Meninger.
82.0llet skulde vzre morkt- jo morkere ,des sterkere.
86. Ja.

- - . T e - = =

Jeg fir desvarre ikke anledning till & fortsette
erbeidet med dette videre. Hiper at noe av dette kann v~
re till noen nytte.

Skerpsno,Kvaal, 11 juli 1953.
Arbddigst
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