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Emnenr. 99 ‘ . : Fylke: o#r-Trgndelag.

Tilleggssporsmalnr. Herad: Rennebu.
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Emne -5 Zlbrygging . Bygdelag : CI‘k la dal -

Oppskr. av: ~I. O. Rokkones.,. Gard: QRokkones.,

(adresse) : Stamnan., - Gnr. 132, Bror. 1.
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Merk av om oppskrifta er etter eiga reynsle. Ja.

Eller om den er etter andre heimelsmenn: (ta ogsd med alder, heimstad, yrke) :
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A. Zlbrygging.

Til dels, men mye mindre enn fgr.
Eldre folk husker godt #lbrygging.
Lite arbeidshjelp og for kostbart.
Til dels.

Ja, av Tomten.

Bryllup og gravgl,

B. Den gamle brycgemiate.

Helst eldre kvinner. -

Hlglst de samme kv1nner som orngﬁt for flere.
Hver for sege.

uesten ved alle anlednlnger, Jjul, grave¢l, bryllup,
slattonn, tektekking (dona), -auksjoner,

liest til jul og slattonn. Av 2 vav det meste.

Jae.

Co Malt,

Det ble betalt kr. 1.25 for et pund {6 kg.) melt, el
er 1 madl dkerskur. :
Det beste bygg som vokste pa garden. -
?avre ble ikke brukt, savidt meg bekjent.

a.
Kornet ble lagt- i ei stette, med vatn i.
2 il 5 dager.

I maltbenken, som kunne. vezre nesten 2 meter lang og
bottimet 1 meter bred. Jevnt utover, tynnest pa
midten.
lMaltvenken var almlnnellg en ca. 7 -tommer dyp, og da
gasaet den godt til ei tenne bygg, s& den ble fylt.

Qe :

Ikke fgr groinga var ferdig.
Besvart i spgrsmal 21.

otakk fingeren ned i maltet.

Groen.

Var det kaldt, kunne det ta en 8 dager, var det varmi
ble det ferdlo pé& korjere tid. Det var uhyre vanske-
lig med passende temp@ratur, Ble det for kaldt groddg

det ikke, of ble det forx varmt muglet det og ble ut+4

skjemt.

Kei.

Lei, det ble bare swtere.

Etter at maltet ver grodd sapass at det hang sammen
i flaker, ble det nugget s& det ikke hang sammen,
og sa ble det hatt pa baatu, Ver matte en til stadig-
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Lelhet rgrecdldet, skulle det ikke mugles.
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Jae
Det skulle nesten bare skrelles sund.

Har ikke kjennskep til dettieg s
Ja, plet ble bedre og sterkere av gammelt malt.

L. Humle.

Gemmelt svlet de humlen selv.

De mente den var bedre den de avlet selv.

Humlen snodde seg rundt lange stenger. Gje@dslingen
ver skjulrae (ratten trass). Den ble iprket pa lofis-

-golvet og oppbevart i kasser éller sekker.
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ITé min gard og nsbogdrdene har det vakt "hommelgare".
Har ikke kjennskap til dette.

. Brygging.

Ei storgryte. Stette. ¥lstamp.

led "enlaug".

2 kjepper, helst &v older, ble lagt pa bunnen av
stetta. Cvenpd kjeppene grovl hgy.eller halm, helst
rughalm. Det kaltes & "legg=und".

Som oftest péd framside, med en holtapp som det stod
en annen tapp i. i
Ja. ,

Ingen fast regel. . .
ligltet ble lagtt i store traug, og etter at einlaugen
ble silt ble den slatt over mgltet. Maltet ble mes-
ket med en trespade.
Mesking .

Ingen fast regel.

Fra kveld til morgen.

Y&

Yen Ple kokt i einleug ferst, .
Ville en ha sterkt ¢1, matte en bruke life enleus i
forhold til meltet., Iye enlaug ga svekt ¢l.

kaltet ble kokt fgr det ble hatt i stetta, og sa be-
gynte tappinga. Pe ¢ste enlaug over meltet, og det
kalte de a"mesk-over-ati’.

Verter. I rennbyggdislekt: Vatter (som kort & i eng-
elsk).

Helst sskte.

Tykt og sgtte

lelkbonker.

Det ble brukt i kaker til jul, (verterkaker).
£lminnelig ei mark humle til 2 vag melt, som ble k
kokt i en pose sammen med maltet. Nar tappinga begynse
te ver det mang ei kjerring som fikk gra haér. Ver.
meltet finmalt og muglet, s& klumpet det seg semmen,
og da ville det ikke rinne, Det hendte det gikk hele
dggnet fgr detivar ferdig. Perfor var det 1itt ev en
Kunst & melte.

, Var maltet herdte¢rke, ble glet morkt, var det lett-

tdrke ble glet lyst. Var det mye grodd @le glet segtt
og godlt & drikke, men ikke s& kraftig. Let ble mere
alkohol i ¢let dess eldre det ble. Drakk en mye &v
sadant ¢l gikk glet inn og vettet ut. Det siste sem
rant av stetta var lettepl. ~1ik ogsd med brennevims-
brenning. Det f¢rste som da rant av kaltes "fgsst~
dréppann” og var sterkere enn sprit.

Dreav.
Dyrefgde.
F, Gjering.
Forst avkjglte de verteret i bomken, og sa ble det |

helt i bryggestampen, Den stod oftest i[bryggerhuset*
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De smskte pa det til det ble passende kaldt. 65
Gjester.(utt. gjzster, med trykk pé ferste stavelse),

Den ble opplegst i varmt vatln, og tilsatt 1itl mely
(men de fleste ville ikke ha mel i gjesteren).
lled skinn eller ennet varmt klede,
Til gjere hadde lagt seg pa bunnen av bryggerstampen.
Gjeringa var 1itl av en kunst. Var glet for kaldt
gjerte det ikke, Var det for varmi gjerte det slik
at det ble gjestergl.-Gjzre ha rivi-sund glet.
Clgjer og botngjzr. Pe tok begge deler,
Fgrst ble den ¢gst opp i et laken som ble lagt i et
stort trau med oske i. Ogke trakk til seg det véte i
gjera., Nar gjera var terr, ble den skéret i smé biter
og lagt i et tynt lag pé& et stort stamplokk. Lokket
ﬁle lagt oppunder 1o0ftsgolvet til tgrking.

NE1le -

De oppbeverte den i en tett kopp.
A1l gjer hedde lagt seg i bunnen a&v stampen .
Bade pé& tenner og kagger. Og nd ble glet spundet, og
%e;r klint i spunset, sa det ble tett,

el, '

Ja, alle husets folk. Og naboer skulle smake bAde pa
glet og vereeret. Uz nar de hadde smakt p2 verteret,
sa de takk for godt emme.

Gemmelt ble det nok holdt gilde, og det nendte at hus-
faren tok med seg ¢ltappen fgr kaggen var tom.
De bryggetl slmimnelig for seg selv.

Helst til jul.
Ja.
Ver det att gjer i glet mbtte det vere att et tomrom;
for gj=zra sprengte ut spunset.

I kjelleren. Var det godt spunset, holdt det seg len-
ge. g
Tatron.

Ge Meninger og truer.

ligrk farge. Lyst ¢1 var betraktet som klenl #l.

Jeg har hegrt nevnt "gkshammérgl", Vet betydde sterkti
g1,

Nermest scm skam.

Ja.

Let var fe¢rst og fremst ddrlig melting og terking.

Yra spdrsmdl 88 til 98 &kan svares at overtro herer

fortiden til, Og det er sikkert at den samme overtro hax
har vezrt her i Rennebu som i andre bygder.

He Mj@d.
Det ble brukt endel sgtgl.

100.Helst bparn og kvinner.
10l.Benevnelse bare s¢tol.
102.lot forkjglelse og hoste.

103

«J8.

Dette emne er det lettesie for meg. Jeg var melter og

torker il mange brylluper og fikk kun takk for arbeidet.

ble

Her pa garden tok det slutt da kona og bryggekoppene
for gamle. Ug il slutt rev s¢nnen ned bastu.
Néa er ogsa jeg gammel og lever pa minnene.

I, 0. R.
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