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SVAR

1. Det hender men sjelden.

2.1Jetble slutt med bryggingenlike over århundreskifte.
Då er det få som husker noe om bryggingen , tradisjonn
er det lite igjen

3.Det ble slutt med å holde vedlike og skaffe nye kjörl r.
Så kom det i handelen ölsorterså det var lettvintå
kjöpe-overgangtil pengehushold.Innflytelsenfra av-
holdsbevegelsengjorde muligens og litt.

4. ite kjent.

5. Svært lite.

— 7.Husfarensjdlv hadde ansvaret,menandre filtære med
også kvinner kunne være med.Det var jo et s ridt ar-
beid fra ettermiddagden ene dagen til næste dags
kveld i ett.

8.Den som var kjend for å være heldig med brygginga
ble reknet som storbrygger.Hanble da gjerne leiet
å brygge til andre særlig til bryllup.

9.Hver familje brygga helst for seg

Det var helst til jul og til bryllup det ble brygge .

Hver hadde sine faste mål.Det ble reknet i Anker og
tönne. xo tönnervar mye brukt som mål.

12.11-ei,man reknet det hadde så lett for å surne det
var ikke godt å ha til enhver tid.

Det hende en fikk og kunne kjöpe ferdig malt i
byen,bestefargjorde det av og til,menfar laga
alltid maltet s‘öl.

Bygg ble brukt.Av blandingmed litt havre ble det
så lett "Vankoman.Byggetble kjöpt og beste sort
dansk bygg måtte det vaTe.



bkjent

tönne bygg ble delt i to søkker og i vann -helst
i renneniatevatn ble det lagt,menkunne stumdombli
lagt i kar.Da ble det bytt.etvann på det.

3-4 dager.

18.ble lagt på stovelemmenog med engang breidd utover.
19.Tykkelsenble tatt på skjönn,omlag4 tommer.

tt.20. Ja, som oftest.Dethjeltte til at spiringenble
21.bra jevn.bommebrukte å röre i det,men det gjorde

ikke alle.

23.Bågpå groene når de var passende store.Dekunne være
lengre4 i överstelag enn underst,Nårman fant de
var passelige sån i gjennomsnitt(ea.em)var maltet
ferdig.

±1.1og röter.
(

11-13 dager.

26.Ja.Deble skrubbetav under törkinga.

27. Ja.

28.vi törka maltet over komfyrenpå ei here(jernplate
meu små huller i.(roenedröste ned på kokfyren).

29.hei det gikk ikke.14åttelage egen innretningtil
maltet,ellersble det for sterkt törket..uetgjaldt
om å få den riktige brunfargenpå det,og helt igjel-
nom.

31.Deles i to -k1öyvast.31edet knust mindre var det
dårlig,ogdå visteNvankomåuimaltet.(Detvar ikke
brunt helt gjennom;6e. lyst næsten som melke-
blanne.)

32. Ingenting.
3. Nei.

byen og hos handelsmennnår de tok til.
35,Var slutt med humlehager..Ljöptealltid humlen.

37.11eiikke for smaken.»iårdet ble brukt litt einer
var dei vel helst for fargen.

tunneki.e1.1kvartelskje1,1gjelså og et rostekar.
ed sterk einelog.Vetikke om svove1rbking.
I botnen kjeppwr med hakk skåret i for at de skulle
ligge,så tynnerekvister over og så halm ovenpå der.
Kjeppenevar en ikke så nöye på hvilke tresortde
var av,or,hatlog selje.bavnetvar:undegjerdsveden.

På framsidentett ned ved bunnen.
brukte kran av tre,dreiet.

bomme brukte einelog,andreikke.
43.J21 tok helst eine med bær på,mest mulig be2T.
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Maltet ble hos oss rört ut i klart ,kaldt vatn.-Vi
brukte ikke einelog.
k;jelså.x«5rte med meiskerörar del av åre mea bla-
det .ca 2 .lner)

keisk og meisking.
brei

46.-n haddø merke på når meiskeröreren med txmisida av
bladet gikk passe lett gjennom massen.

4 timer.
Ja,for at det ikke skulle bli kaldt for snart.

49.Direkte i rostekaret.
1 tunne malt 2 tunnekjelar,Då fekk ein 6 anker

godt 61 og et anker etterlag.
biår en hadde aust karet fullt opna en på ta kranen
og lot vörteret renne.
Det var vbrter.
Det rento på 2-3 timer ettersom maltet var til,
det ble stadig fyllt på med kokende vatn.

iffit Ja,söt.
Krartelskjel.

56.11ei.
57.Vörteren kokt,delte humlen med halvdelen på hver kjel.

01,etterlag. (-nkelte hadde også 3.sort:spissel)
rav

Brukt til ku og gris.

jj

Uodt og vel mjölkevarme(legemstemperatur)
Karet stod i kjelleren.

62. Lei
3. Jester.

b4..utist opp i vörter i mjölketarme
lued et åklæ.
8 timer

n ölskål ble satt i karet,så hötte man når den
dunket i siden på karet,og av disse dunkene visste
man farten- og gjæringen.
Vet ikke. iei,vi lånte alltid jester hos slike
som hadde stående.
vet ikke.
Brukte ikke gjær til baking.

71 . Lånte.
72. Skålen saktnet farten,skummet seig passe ned.
73, rå tunner eller anker. Oppskoka.

Nei.
Alle i huset smakte gjerne, og det ble sendt til
andre til smaking.,11e sa det var godt-(av beskje-
denhet).



77, vet ikke.

Ukjent.
Ja,det hendte.

b0.liadde et tomrum,tok det på rus.
81. 1 kjel.Leren.
iht.Ingen viss tid.Om viteren kunne det stå seg en tid,
x31;ikke om sommeren.

62. .ei.
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777—.6runtsom brent glas.vardet lyst var det"vankoma"
i maltet.

84. .uetvar jimt passe sterkt) .
8 . Nei.
8 . "Vankoma i maltet.
8 Godfar likte ikke vi sa: No kokar han.Vi

skulle si:No kjem han.
86. Til jul og bryllup ville ert"sterkesteölet, særlig

til bryllup.i)atok en gjerne et anker mindre av
förste sort.
Nei.Det tok tid,fra en ettermiddagtil næste kveld.



91-96. Ukjent.

ingen viss tid,menman skullehelst være ferdig
i god tid til jul.Ofteble det likevel så seint
at det var såvidt en fikk skake opp innen jul.
.wei.

H 99-lo Ukjent.
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