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SVAR

l.Det er no stort sett slutt med å bryggja maltøl hei-
me,men einskildegardar held fast ved den Eamle tradi-
sjonen.

2. bryLja maltøl var ålmenther i grenda ikring 1890-
19o5.3einarevart det meir og meir slutt.Wenenno fins
det folk som kan bryggja maltøl.

medverkandeårsak til at det vart neir og meir
slutt meo å bryEgja maltøl var nok at det krevåe så sto
innsats av arbeid,ogein må rekna med at smaken endra
seg slik at mange tok til å.lika andre ølsortarbetre.
Omsynet til ymse organisasjonarhar spela lite rolle
her i samband med ølskikkane.

fekk også.eit anna slag øl som nok gjorde sitt t'l
at maltølet tapte lende.Detvar sirupøletsom tok plas
sen.Detteølslagetvart laga av einerlågsom var kokt
og tilset sirup og humlelåg.Etterpåfekk det stå.til
gjering i den vanlege ølkop-en (Oltynna).

5.Det vert no mest laga øl av kjøpte midlar.Serleger
Tomtens Hjemmebryggog Dåbra mykje bruka.

6.Slikt øl vert laga til jul og er elles vanleg i vår-
og slåttonn.

B:Den heimeb

bryggja øl vart ofte Ejort av husfareneller av
husmora.Detvar eit ansvarsfulltarbeid å bryggja øl-
et,og det var ikkje alle som hadde like godt øl.Dette
kom av at ikkje alt maltet var like godt og det var he -
ler if;.kjeall brygjereidskapen som gav like godt øl.

.Folksom vart kjende for å bryEgja sers godt øl bruk
ofte å bryggja for andre.Dessefolka vart bruka når de
var serlegehøve som kravde ekstra godt øl.Det kunne v -
ra eit brudlaup,eitgfavøl eller ein barnedåp.

9.Kvarhuslyd bryggja vanlegvisfor ,seg.

l0. t vart bryggja til jullp ke,brudlaup,barned
7684



1 v ciClttcaa

o ar
r t. 


t tids.

vei iake a.t kis o
ade t 1 kv dci kuarie cl e nka ca de t kom

La s i a vcr Tr:taaon a•mkring: InEron

sktaks. ist •

i
bruoe vera kz..s" :Tia..)tet

sKulle avla. 2-".aen
jet e

 - a Jtiv fcvii
a an,

isrukr-=,. t o i bru-
Ke. .114id r=.t t •_•:',Lit . • t
korliat eca vart inst -va:J kasta

kornet .

ii ilai:c• a.3..dr a arina e nn til k,.rar
d:rka vet et dci tronv b o o',=••

var cit oro.--3tene C:".1
aL..•erf. orna t useca se

va:2:t vvtt e vatn. - ieb lkr e la eter
tre aUa ar de:r rann i cut t vera re

lL/ . :ar—

la.tt,o k,orne dc st tt tre do'l:Tor i v;.,:.tnet
de.a s tre e,s,icke n. 3e.••;-*..7::.et t

	

tak. 1

s "f:›

a.v t

,

1.• ito ÷.t .7••-••t
to•Kv ds.

„

NORSKETNOLOOWKORAM8K018

7CR4



. .

.

te L.

o t t
J.1-1 t Lt C.r Cf

1-10 r

J.
' t.

t:1-

t

L t

C.
-.2 , -e CHL. `.'1-

' i
'

(1: - Ir-pose.

•

•

"16g4
ORBKETNOLOGISKHANCLøie



42.5inbruka einerlaug og vatn når ein bryggja.

43.Den eineren ein koka einerlaug av skulle helst vera
av tjukke kvister,Dei tjukke kvistene Eav sterkaste og
beste einelaugen.

44.Det nymalte (skredde)maltet vart 13slegi kaldt vtata
i eit stort trau,og ein hadde ein serskild spade av tre
å røra med.Denne spaden vart kalla meskrør.

45.Det utrørte maltet vart kalla mesk,og arbeidet vart
kalla mesking.

46.5in slo på så mykje vatn at det heile vart godt gjen-
nom bløytt.Det skulle vera som ei høveleg tjukk suppe.

47.De..ne suppa let ein så stå natta over.Då skulle det
meste av søta vera dregi ut or maltet.

breidde over mesket om natta slik at ein skulle
vera sikker p: at det ikkje kom noko nedi.

49.1  Iår mesken var ferdig vart han koka saman med einerlaug
Det var ikkje så lang koking,og ein rekna det for å vera
berre eit oppkok.

50.Kor mykje laug ein skulle ta til eit visst kvantum
malt var eix skjønssak.Det retta seg etter kor sterkt øl
ein ville ha.

51.Det fekk ikkje stå noko i rosten,men fekk renna så
smått etter kvart.Tappinga tok til med det same.

58.1)en veska som ein tappa av rosten vart kalla vørter.

53.Vørteret skulle renna sakte,og ein bruka berre å løy-
sa litt på tappen i rosten slik at vgirteret spruta fram
langs tappen.

54.Det vart smakapX vørteret og den røynde bryggjaren
kunne seia om ølet kom til å verta godt.Om det vart
sterkt eller veikt,og dersom det var ein annan som hadde
melta maltet så var det alltid meltaren som fekk gå igjen-
nola dersom ølet ikkje vart funni fullverdig.
Vørteret måtte ha den rette brunfarge.Di mørkare det var
di betre var det.

55.5in tappa alltid i trebøtte.

56.5in veit ikkje av at noko av vørteret vart gøymd.

57.Vørteret vart ikkje koka etterpå,men ein tok litt og
koka det opplasaman med humla.Av dette blanda ein s i
med ein smaka det til.Det var ingen fast mengde fordi
humla ikkje var like sterk alltid.

58.5in har ikkje hatt noko skile på svakt og sterkt øl.
5in har bruka nemninga maltøl om heile brygget.

59.Det som vart att i rosten kalla ein for drav eller
drank.

60.-Dranken gjekk til grisemat - eller til kyrne.
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F.Gjæring

ein sette til gjæren skulle ølet vera onkring37
grader—in kjende etter kor va:mt det var ved å setja ein
finger nedi.Nemningafor den høvelege temperaturenvar:
"Det ska vårår mjølkflyttnår ein sett te gjæra."
Gjærstampenstod i eldhuset der ein hadde bryggja dersom
det var pL sommartida,mendet mest vanlege var å setja
det til gjæring inne i stova.

62.0m ølet var for kaldt bruka dei å verma opp ein skvett
av ølet og fylle pL til den rette temperaturenkom.

63.11;inbruka nemninga Gjær.- agjær.

6.Gjæra vart løystopp i vørter.Temperaturenskulle vera
som kuvarm mjølk - eller mQølkflyttsom dei sa.
Den oppløystegjæra vart sa irørt mjøl og sett bort til
gjærtng.Nårho sL var i god gjenge vart gjæra hatt opp
i ølet.

65.lietvart lagt ein skindfellikring gjærstampen.

66.Så fekk ølet stå slik i 24 timar.

67.Ein kontrollertegjæringa ved å lye til den jamne
susen som fortalde at her var alt vel.

6B.Noko namn på den gjæra asm flaut opp veit ein ikk e.
Flovart alltid fløytt av og slegi bort.Botngjæratok ein
derimot vara på og gøymde til seinarebruk.

69.Når ein hadde fått ølet på kaggen eller tønna tok ein
vare på botngjæra.3inordna seg då med eit traug med
varm oske i.Over oska la ein ein lerretsklutog øste
gjæra opp i.2in skifta så oske heilt til gjmra var gjen-
_nomtør.Såvart ho skori opp i små bitar og lagt i gjEr,r+
ørskja.

70.-Jennegjæra bruka ein så både til å bryggja øl med og t£±
til å baka med.Zin gjorde ingen skiInadpå gjæra.

71.A 1Lna gjær av kvarandrevar mykje vanleg.

72.3in såg når ølet hadde gjæra nok.Det var berre å ta
ei ause og røra rundt med i overflata,ognår ringen et-
ter ausa stod open var ølet ferdig.

73.Når ein såg at ølet var gjæra ferdig var det å tynne
det opp.3in kalla det for "å tynn ODD ølet"

(311eser det ei gamal tru at for å få retteleg god g
gjæring på ølet var det stor hjelp i at nokon var med
oghuja når gjæra vart tilsett.Gjæringaskulle då verta
mykje livlegare.)

74.3in kjeLner ingen servanerikring opptynninga.

75.Når ølet var ferdig skulle alle i huset smaka.

76.1:okoform for lag er ikkje kjend her.

77.Sambryggjinger ikkje kjend.
7684
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78.Serlege øl1gilder har eih ikkje døme på her.

79.Kjende folk vart alltid bedne på øl i hø#tidene og
e lles når de i kom innom.

80.Ein fylde alldri kagane heilt.Det måtte vera eit tom-
rom.Ein hadde ikkje noko mål for kor stort tomromet skul-
le vera.

81.kilet vart lagra i kjellaren.in hadde ikkje noko visst
mål for kor lang tid det kunne halda seglmen det som var
bryggja til ju1 heldt seg til tjugandedagen.

82,Det var ikkje noko problem å få ølet til ikkje å verta
surt om sommaren.Det var s å mykje folk i onna at det ik-
kje fekk tid til å verta surt.

G.Meiningar o truer.

83.01et skulle vera høveleg brunfarga.Var det for ljost
vart det kalla piaøllog ein meinte då at det var bruka
for mykje vått til bryggjinga.Det vart for tunnt- og kan
best samanliknast med vass-skvip.

skulle vera så stwrkt at det sveid på tunga.

85.Det var ei skam å servera veikt øl.

86.Ølet skulle alltid vera sterkt.Ein har ofte høyrd
gamle folk seia : Takk for godt øl,når del sende ølbollen
frå seg.Bollen er ikkje bruka i seinare år,men dei sa det XXXIE
saire om dei fekk- ølet i glas.
Det vert fortuld om ein gammal mann som var borte i ju-
lekalas.Han fekk Alglaset i handa,smaka på det og gav se g
god tid med å drikka ut.Då han endeleg var ferdig og
levert glaset sa han:"Takk for godt øllmen det æ mest ber
Edør svårt ."

87.At ølet vart mindre bra kunnp koma av mykje og mangt.
J3ryggjaren skulda ofte D å meltaren.Maltet hadde ikkje
vori godt nok,og meltaren på si side skulda på bryggjaren.
Det kunne også koma av dårleg gjær og dårleg humle.

88.Vetter som kunne skada ølet har ein ikkje høyrd gjeti,
men det vert ymta om at tussane kunne vera le ie somme
stader.Det vert fortald frå grannebygda at tussane var leie
med ølet - og serleg då julølet.

89.Det har aldri vori haldi løynd ølbryggj ing her.

90.Ein har heller ikkje høyrd at det skulle vera stille
i huset med ølet gjæra.Det måtte einast vera når ein skul-
le lyda etter om susen var i gang.

91.Juleølet var kanskje meir utsett for trolskap enn an-
na øl,men ein kjenner ingen tradisjonar om s likt her.

92.1 rostex•og øltretta her på garden er det ikkje noko
merke etter kors ,men i kanten kan det ha vori set kniv.
Om det'er til vern kan ein ikkje seia.

93,Vetter som stjal øl har aldri vori omtala her.

94.Ein kjenner heller ingen råder mot slikt. 76R4
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95.5in veit ikkje av at vetter skulle ha noko av ølet
her,men grannen vår ,John Solberg som no er 86 år fortel

heimgrenda hans på Solberg i Soknedal var det van-
leg med oldefar hans var ung å ta av ein ølekvett til
tussane.Dette ølet vart kalla tussølet,og det vart hatt
på ein serleg kagge.Etter det han hugsar skulle denne
kaggen vera kalla:Tussbaggin.Og det rriktte vera av det
beste ølet.Var det for veikt kunne det henda at tussane
hemna seg.

96.Korleis det vart servera for tussane kunne han ikkje
. seia,men her i grenda veit ein i alle fall ikkje døme

på slikt.

97.Juleølet måtte ein bryggja i så god tid at det var
i god skikk til julekvelden.Nokon serleg dag til dette
arbeidet har ein. ikk:je hattlog det har ikkje vori nokor
meining om ein slik dag heller.

98.Denne regla er kjend her 6g,men i ei noko anna form.
.""Legla her lyder og julesalt er godt for

alt.
Julesaltet fekk ein på den måten at ein la ei saltklype
på årehella julekvelden,og i julenatta kunne det henda
så mangt med dette saltet.Fekk saltet avtrykk etter man--
nefot tydde det sjukdom på folket.Hadde avtrykket form- -

/akade etter dyrefot ville det verta sjukdom og/XX84, på buskaspn,

men om saltet lå urørt ville året gli roleg og harmonxtic-
isk frametter.Dette saltet var det som skulle gjera godt
for alt.

H. M, ød. 


Mlød er det ingen tradisjonar om.

Sirupsølet har aldri vori kalla mjød.

J.Haukdal.
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