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SVAR

1.
io er det svertsjellaaaW.delbryggemaltøl,men skaldet

vera eit rektiggiltlag so hendedet aat dei bryjje ltøi

endaa. 2.
Aarsakentil at det er melr sluttme aa bryjje

malteler mange . Pyrsto framster aarsakenden aat d 1

flesteha ryddaut bastøgan,forbli ikkjemalteturkepaa

bastøgfør det vertmale bli dEe ingengreiepaa det.

Det bli burtsettfraakrigsaaredyrkalitekorn( byg6 1

imotfør.Tomtebryggepaa flaskuer so liketilaa bryj,e

o det flestekannhell lkkjverken lagamalt ell'

bryjjemaltøl.Sjølher i Uvdalmaatteeg leiteetter

einmann somkona lagamalt.
3.

Det var ikkjenokonav del aarsakande ha reknaup 1 s ursaal

3,(Forbud,vart for dytt,likabære ann slagsøl , av—

haldssak ell religiøseforeninger,ingenla seg burti

maltølbryjjing,aarsakaner berredet eg ovaførha nem .

bryggetøl av sukker4hlersirup koktehumlen

pose som den haddegodt rum 1 , naar humlenvar koka

passeleglangt1d,tokdei humleposenopp ogsaahadde

el sukkerellersirup1 , t1l dei aynsden var passeleg øt.

Gjervart setttil naar blandingenvar "marisuppvarmff

7
t v11 seievarm somnysiltmelk , ca. 30 gradercelsius.
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2 5.

Det ble paalalage sukkerellersirupølda Tomtens

hjemmebryggble aa faakjøpt.No lagerdel øl neatenbare

av Tomten,bruksanvisningenstaarpaa flaskaog det blir

bryggetsliksomanvieningender lyer.



Etterdei tok til aa bryggeøl av Tomtenvart det meir

sluttpaa o bryggetll sereanledninga,no bryggedeti

haa tid dei har hug paa øl, det feltbilligareell aa kjø-

pe vørterølo slikt.

B. Den amleh emmebr in




ølbryggingvar fordet meetekvinnfolkarbei.Det var

no helsthusmoresom brygdehvisho haddetidiellesvar det

no elikat dei som haddetid hjalpte,

 
Nokon sersmesterbryggarsombrygdeforandrehaddedel

ikkje,det var no mest eliY , aat el bondekj?Zr1n6ZQM4r

det var nokongreiepaa haddelerto bryjjetaa mor si.

 
Del bryggahia7forseg.

lo.
Det vartbryggate jul,tebryllup,te begravelseog te

slaatten.Ikkjete barnedaap,ellerpaaske.

11.
Mengdenav bryggetvart ettersomdei hadderaadte,

Hvls det ikkjevar te sto4:elag , vart det bryggamest

te summarebruk. 12.

Det kona værapaa vintertidat del haddeøl staa-

ande el lengeretid,men paa den varmeaarstle vart ølet

for surtWiwldedetstaa forlenje, det kom segmykje

paa om dei iladdekalle og goe kjellera.

NOR8KETNOLOOISKHRAN



C. M a I t 3

13.

Yolk kjøpte lkkje malt, det var ingenstanno faa kjøpt

slikt. De1 laga malte sjølve.

lk.
Malt vart altid laga av bygg.Ingenandre kornslagvart

bruka.Havrevart 11te dyrka baade 1 Uvdal o Noreidet er

mest 1 Rollag del dyrker havr(41e1vert difør kalla~-

Havrerollinger,med der , og etter heile Numeda1 vart

det aldr1g bruka ana ell' bygg te malt.

Naar byggen vart treko kasta paa laaven om hausten

ell vinteren , vart det lagt tesies av Vejjeraandedet

del trengte te maltlaging.

16.
Korne vart lagt 1 ein sekk enten vart den lagt 1 ein bekk

ell 1 elva ell 1 e1t stort kar me vatn, det sto daa der

det var var sommetler1 fjøse t , det vart lkkje

sjlftavatn paa det.
17,

j
Det skulde staa te var-gjønomblaut.

18.
Det vart lagt til sp1r1ngder det var varmt,Uppaanh1m-

11njeff(loftsgulvet)Detlaag fyrat 1 eln haug, seinare

vart det med el r1ve elll andre ting lagt jevnareutover.

19.
Tykkelsenav kornlajevar 1kring deils alen.

20.
De1 breide elt aakle aaver kornhaugenfor at den skulde

halle seg varm. 21.

Det vart rørt 1 kornet ein o an gaang med ei stor sletv

e11. ei grøvtindarive.
22.

Det vart kalla o "ma malten.

23.
Naar malte hadde grodd det det skulde,hadde dei te

merkje at groln var snaut so laang som halve kornlengda.
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k det var nølemæ groningenvar groanforlaangevar det gale,

før daa settedet smhlftaaølet , aa var groanforkortevart

ikkjekrafte1 kornetutnyttasom det skulde.

24.
Groren og rotenvart kalla:Groino rote.

25.

Groingentok omlagto te tri døgn.

26.
Groino rote[vartikkjefjerna,det vartmed i.øllet.

27.

Grorensatteikkjevond smakpaa øllet.

28.

Maltetvartbrela(utaaverjallan~-1- bastøje,te o

bejynneme skuldedet ellassvakt1 bastøgømmen-seinare

elladel harare. 2111.

Det var ein sjønssaknaarmaltevar turtnokk te

0 maalaahaltetvart altsoturkapaa samremaatinsom dei

turkabyggensom skuldemalaste mjøl.

31.

Det var fastregelfor haa grovtmalteskuldemalas

32.
Var maltemale før finthaddedel ingenraadfor det,ø1#t

vart ikkjeso fintdet vartme1r gromsint, so den som

#addeøllagtmalte1 malningenfekmykjevondordo vart

ikkjebetrudddet arbeleeln ann gaang.

33.

Det var altldsklkko ha malt staa/andepaa garden,om

noko kom pact, so a terdigp

D.Humle •

Folkkjøptehumle1 byennaar det var paa Kongsberg-

marken.
35.

Heimelagahumleheltdei førva den beste,1 den tie

dei brukamykjemaltøl/vardetmaangesomhaddehumle
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36. 5•

Humlenvart tit plantaved ei rø1s,saa den ring+eg upp etter

nokon staurasomvartupsett.Det maattevendemot su,

so solefek den magt ho skuldeha paa planta.larmln

plantahomle ronthusvegganheTe staso te gagn.Mendei

siste30 aaraha det komenokokvittbeleggpaa lauve,o hom-

lin tek skaefør denw moden.Naa4humlenhaddefaattel fin

gul fargemaatteden plukkas,fek den eln rauagtiglet

var den for gamalo var ubrukelegte ølbrygging.Humlenvart

plukkao lagtutaavere1tbordte den vart turr , so vart4t-

den uppbevara1 papirposer,den konahalleseghaa lenjedet

var. 37.

Einer-brisk-vart brukatil aa settagod smakpaa 434-!

øllet,dei flestegamlefolkbrukaein stordeilbriskeløg

aataat vatne-naar dei bryjja.Andreplantertil det bruk

er ukjendther. 38

E. B r - 1 n .

Bryjjekølleo Zltynnemaattedei sjølsagthal

nør dei skuldebryjje.L1keinein storkaapaarkjelte o

koke o vermevatn 1 .
39.

Alle kar somvart brukate ølbryjjingvart briske-

baakaa.Det v11 sea at dei vart fyltmæ kokanesbriskeløg.

Karretstomed laakpaa o dampael tld, so vart brlskelaagen

slijior , o ny briskelaa+att1 , so var karanhellt

relneo fine.Naarsfyrstelaagenvar 11vartkare skrubba

med "traagaastøl1"e114kraakefottugo"( tugokalleme ein

kost somæ bøndinisammentaa slikeplantu.)

Nokonrøikingmæ svovlvart ikkjebruka,

• I bøttentaabryjjekølla(rosteksret)vartdet lagtein

halmringronttappen)sola del orekjepparkrøslagdo deraaver

brisko halm.Kjeppanskuldeværataa or taa den gronn ,

aat orebørkenfargaølletso fint.Haddedel ikke or/sovar

det 141:"Irir* aPtilW •4445; ,44 1 :itr . 7561
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noko sersnavn paa sileinretninjevar det ikkje.Dei

sa berreaat del skuldewrennetaa raustin. w

41.

Tappehulletpaa bryjjekallavar paa framsla~

likenevedbunnen det jekkneanteo paa skraauppaaver.

Det vartbrukatappav tre,heimelagasjølsagtIsjaa
telkninga: 42.

Det vart brukamest briskeløg-oreistenvatn.
43.

Det skuldehelstværa slikbrisksomdet var maangeblaa*hteT

bær paa#,Wdel uddjekk unge kvistarvar helettruleg,daa

slikeikkevartbruka.
,

Maltetvartutrørti bri44skeiøgi ein kaapaarkjele

den vart det koka.Del rørtgme el storsleivel:' ein

primstav. kft: 45*

Det utrørtemaltevartkalladryvjo o arbeiekalla

dei o melte.
4.6.

Att dryvjuvartpassetykkvar eln sjønssak.

47.
Den skuldestaa2-3timer.

48.

Detvart setteitløk paa kjelender dryvjusto.

49.
Meltinvartkoka i.briskelagfør den vart austupp i bryjje-

kølla.
50.

Til almindeleøl som ikkjeskuldeværa te fyllefanta

reknadei 2-3 gangemaltmaale.

51.
Det sto 2-3 timatedekti bryjjekøllafør tappinje

bejyntew
52.

Den veska somvarttappa av bryjjekøllavart kalla

"framviarternatennaar det vart tappaav so det ikkjevar

meirveskeatt i Oryjjekøllavartden paanytfyltme op-

koka briskeløgeli berrevatn • so vartdet altsammenblanda

samenfør gjervart settpaa.Men var det rikebønda som
vildeha noko sersgodt øl so tok dei nokotaa framvørtere

NOR8KEIMUMBK,
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o setteserskiltgjerpaa det før o ka noko rektiggodtøl 7
forhaandom det kom "einbra mann elleigillkjering'-'

tegards,so det var ikkjeuvanlegi eldretieraat det

paa ein bra gardvar to øltynnu,i juleheljedå sers.

53.
Vortereskulderennesakteettertappenut or bryjjekølla

54.
Det vart smaktpaa vørtereo diekutert om høssden skul-

de væra ,detva ei amakssak,den skuldeno væra fintbrun
f)5.

o emt i smaken
Vørterevarttappai den samte

kjelenandresom fyrstegaangen,--hvisdet var romm.
56.

Ue kjenneikkjetil at noko av vørterevartgjøimd

te medisinell'te andreting.
57.

Ilumien vart koka enteni einerløg,ell del tok liteav

vørteteno koka den i ein serskjele.Reistenav vørtet

vart ikkjekoka.Haa mykjehumledel trengdevartog ein

smakssakso det er ikkegodt aa gjeragreie for,men
del brukao ta tre te firefullenevamerL+humle,ettersam

dei haddestorebryjingate.

58 .
Pa, sp. 2 har eg gjortrede fordei forsjellige

Det sterkastevart lagaav "framvørtern( fyrstegaangs

tappingav bryjjekølla). Tynnøkallasommesistegangs
59• tapping.

Det somvart att i bryjjekøllaettervørterenvar

sjiltvekk-vartkalladrav.	
6o.

Dravvartberrebrukaxtekryturmat.

Men her maa eg hekteinnnoko de ik je har.2

spurtetter.Liehaddeeinslagssil somvart kalla"Sellare"

den vart lagaav raggkler kurovehaar.Det var grov4

garn spunneav ragg.Eit nett ell' silvart strikkaav det

garnet,Det vartvaskaog lutekoka te det var aldeles

reint)detvart 1 firkantca. 30 cm.Paato av siderne.4,

N0R81(ETNOLGOI8KORAN8KING 7561



8 vart det spikra fast til to staver som var so laange at det-nfte

de1 naadde tvers aaver aapningen 1 bryjjekøll aa dei to

andre siun av nettingen vart detspikra fast to korte stavai-

Daa alle flre vart spikra isammen hang den strikka duken

ned som ein pose, deøisom vart kalla sellare.
C‘,

I den posen vart den koka humlen aust upp daa seWe

var sett aaver aapningen av bryjjekplla. Paa den maaten -..-

vart homleløgen blanda med maltrøra som sto 1 bryjjekølla.

Naar øllet ekulde settas paa øltynna til gjeringlpg den

klare vørteren var aust nes 1 øltynna kona det treffe at

det paa bøtten av kjelen der vørtere styaiglite groms

ell rusk som hadde rent ut av bryjjekø11a. Daa bruka dei

den samre posen (sellare) og ellte det vørxtere iletterat

posen varireinvaska.
o

Den siste gangen min hjemmelemann ( Gunhtld

Amundsen) var med aa brygga-og brukte sellare-varomkring

1925. Se1nare har det gaat over te at homlen vart koka

1 eln leretspose og vesken ble klemt utor den og ned /

bryggekplla, vørteren rann altfor seint ut or

bryjjekølla paa slutten)bruka del o ause noko av den melta

up 1 sellaren o klemte lidt paa den so vørteren ran for-

tare ut .

Y.G jerini6  .
br.

Naar gjeren vart sett paa øllet skulde det ha samme

temperatur som nysllt melk (mar1supp)b11 den kalla her.

Det v11 s1 30 grader e.De1 fleste hadde naa ikkje termo-

meter 1 den tla, men del kjende etter med handa aa traff

det vist bra.21tynna sto mest inn1 stua aa 6jera Hadde

del so varm ein kjellar)so sto den der.

62.
Var rkble.blit forsterkt avkjøla/vermde del upp noko taa

øllet o blanda det lnni-te det vart passe varmt.

63,
NORRKFT,g),rinioy
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63.

Gjer kalle dei gaang her.

6¥. Først lølste da gaange upp

I1 litegrannvørte5sohadde del litegranmjøl paa so delbære kona sjaa aat gaangen jekk.Temperaturenvar som

mar1sup. gaangU*

Naar dei hadde hat-N-ere&paa øltynna aa rørt godt op
/r

1 den vart den tedekt med laken-oaaklæ derupatpaa.

66.

	

Trl flre jamdøger sto øllet te 6jering.1trl

dage skomma del ein gaang te kvar dag grren av øllett

det som hadde fløte upp. De1 maatte skomme jæren av me

haande, dei slap lkkje te med noko ana 1 den traange

aapningen1 øltynna.

67.
De1 baade saag o hølrde om øllet gjerte.Detsusa elik

aat la ein ølra te høle 1 tynna)vardet ikkje sak o hø1re

aat de gjera. 68.

Den gjeren som flyt upp kalle ma tøppgaang.Dengje-

ren som søkk te bøtten kalle me batneberme.Detgjeren som

vart gjø1md te neste bryggingvartappgaanje.

68.

Den gjeren del skulde uppbevaterende del utaaver elt
d..tkt..

flaat tretrøgjd4aag~e te den vart turrt so

vart n` skraapaaupp or trøje o upbevara 1 ein pap1r6-

tipose.Den gjeren som veru pbevara paa den maatin kan halle

seg haa lenje det er.
70.

Gjerenvart upbevarapaa samre maatln enten den skulde

brukas te brygging ell' kakubakst.71

71.
Det var almindeligat de laante gjer av kvarandreaar

de/ ikkje hadde ejøl.

72 .

9

7561
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72.

Ølletbe rollgog sluttaaa gjere.naardet haddegjeretnokk

73.

ffilletstodpaa den øltynnadet haddegjeret1.Detvar

den gamleskikken,selnarevartnoko taa øllettappapaa
flaskuell'1cruk1[er.Ikkjenoko sersnavnpaa det.

74.
Ingenerskiltesedvanerte optappingav øllet.

75.
Alle1 husetamakte Lnokkpaa bryggetog i gamaltid

traffdet at grannanbeøkte kvarandreflitug i den tia ,

Det konaatpaatil bli noko fyllesjau,for det traffat

karanhaddemed noko heimebrendt~-f!teblanding7
o daa kona

det jamvælbli lite slagsmaalteslutt,men dettaen no

feltlenJesea, so det er no mestberresagneatt om det.70 .

Det er ikkjemeir aa,j141aom dettaenn det eg ha sagti sp.
77.

le julbryjjamest alle grannansamtidig,o daa traffdet

nok at,aet bar fraaaet einehuse i grannelajete det anare.

18

Det var berrete julebryginjedet vartnoko som likna

paa gilde.(Kvinfolkasmakteog paa bryjjete kvarandre,z.e

men del var no rolegeav seg).Naardet var ølbryjjing

te brylltpo likfæl,var det ikkjenokowgilde"ved øltappinje.

80. Det var elt lite„romm att

1 ølkaggan. De1 var nølgtil det for gjeringa,for som

eg førha nemd so gjeraøllepaa den samrekag en det vart

(ølfet)staaande1. 81.

Øitynnastraikjellareniaardet haddeg.lerataa.

De1 reknamed at øalethelt segpda tynnaellølkaggen

ca. tri viku,noko lengerpaa flasku,

82.
Noko serste o hindreaat ølletilartsurthadde dei

ikkje.Den besteraaevar o drikkeletupp.Var det el ell
an flase somvar blitt surblandadei sukker1.

Men daa vart det farlesterkt.

NOKSKETNOLOWSKURA8KIN8
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11.

G. er o- truer.

83.

Brunt ølfrart rekna for det beste , daa hadde

det rette farga.Var ølle for lyst sa det aat " dæ va

berre nokko skv..1" 8¥.

øllet skulde væra so sterkt aat del vart lite

whugugalne " taa det,men dei bruka ikkje nomnere so

sterkt øl her i Numedal som t.d. Paa Tinn ell' paa ve st-

lande.Te summarsbruk #aa, det skulde væra te drikke

slaatteu vart det bruka tunnare (velkare) øl , o daa

hadde dei.som før nemd ein liten kajje me sterkare

ølflpaa vaaraastyre" om det kom ein bra mann som skulde

ha traktering. 85.

Var det I storgaran vart det kritisert hvis øllet var

for veikt. 86.
Det var sers juleøllet som skulde væra sterkt.

87.
Vart ølet nc) mislykka kom det fraa maltelsom det

kanhende enten var male for fint, ell det ikkje var

fyrsteklasses korn det var laga taa."Svimling ell'

skjær-aks" har me ikkje høirt noko om.

88.
naugatussen var ikkje bli hvis han ikkje fekk el kanne

med godt øl paa laven.Det ølkr:se eller ølskaala fant

ein altid tom ommorgon, men vonde tunger hadde ein styg6

mistanke om at det var skøiera som viste om den skikken

o jekk fraa laave te laav o drakk up øllet, men del

fleste gamle trudde det var tussen sit arbel, $t det vart

aldrig undersøkt. 89.

Dei vilde nok helst bryjje am naatte
- nokon av dei~apt

ganaler men del vilde likesom ikkje væra ved aarsaken,men

ein meine no aat aarsaken var den, aat dei som var rektig

goe te o bryjje ville ikkje sleppe konste ifraa seg.

90.
Det var nok dei som hadde det med at det burde væra stille 7561



12
i husetnaarølletgjerte,minhjemmelsmann-Khut Sønsterud-

førklaradet paa den maatin,aat i maangetaa dei gamle

stugun var gølvesometierarbe1dav uplølgdebord/odaa

haddedet so lett for aa ruggepaa seraar ein dondra

forhartnaar ein jeRl.Haddedei so noko kallkjeLlar/so

dei maatteha øltynnauppe 1 stugumæbelølletgjerte,

so teintedei det var uheldigfør ølletat øltynnafek ein

støltso ho ruggapaa seg,del meinteat gjerenkona søkkje

te bøttenfortile. 91.

Sjølsagtvar det juleølletsom vartutsattfor jettero

haugaty."Duveit,hadden' ikkjefaattdet somhan vilde

vart deturole",sa dei. 92.

Ja krøssvart skøre1 bryjjekaran, kan de skjønne,

sjaatelkningentaa bryjjekøllete far o mor som eg har

vedlagt.Dener fraa1818,men dei krøssano for alting

lenjeette,o det er ikkjelitepaa gamlefolkden dagar

dag ana dei krøssenomæ,men 1 all hemmelehe1t,før de

veit dei ongegape o læ taa sliktno.

93.
Gamlefolktruddenok at haugatyenaskao staltaa øltynna,

Vart olletfor fortsluttetterdeeM4beregning, so fek

nøk Haugatyeskulle.Der det var maangesom tappataa tynna

var det ikkjeso greito halletal paa haamaangeølskaa-

11 det var tappataa tynna.

91!-.
Det var ingenann raa ell o stellegodtmed haugatye,

men om det hjalpnoko er uvist.

95.
Haugatyeskulde_ha noko taa juleøllet.

 
ølletvart settpaa laaven1 ei ølskaal.Detvart

heltut hverkenpaa aakerenell'annstann.

 
Nokonbestemtdag te o bryjjejulesalletpaa haddedei

ikkje. 98.
Julemalto paaskesaltt er godt for alt,ere1
gamalregle.

NORSKFRIOLOGISKGRAN8KINI3
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ho har eb fortalt om den elste maatin o bryjje paa,

men no brukedei lk.1eall den gamlaremedien.Somfør

sagter det maangesom bryjjemaltøllengertmen for

nokonaar sea-ca. 25 - var det almlndeleg.Uendei siste

aarandei brygdebrukadei det alik,at del la malteti eit

greistputevar,likeins gjordedel med homlen,sovart

ikkjesellareell'homleposen-somden ogswavartkalla

- bruka.

Naar dei bryjjapaa den maatinhaddedei 1kkje.k-

hellerbruk for bryjjekø118.Deiberrekokamaltposen

og homleposen paa eing gaang 1 ein storkjele , hvis dei

hadde rom te beggedeilapaa elngong.Hvis ikkjei(oka

del det hør for seg,og blandadet samanetterpaa.

So la dei homleposenog maltposenover eltparstenger

so vørt,erenrannnerl eltana kar.De1klemdelltegrann

pna poserneso vørterenrannvel ut. Det sto te det klarna.,

so vart det austpaa øltynnaog settgaangpa3aar det var

passevarmt.Detølletvart likesobra som etterden gamie

Maateno bryjjepaa, o mykjelettareo atbeimed.

H.Rjed. 


Mjed er ein helltukjenddr1kkher,soden kan eg

ikkjeje nokongrelepaa'..Denhar aldr1gvore telagaher

1 dalen.

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

NORMF.INOMq!PRWYINP 7561



7561



/>
•"/

;‘,--"1"
..ø

°#
,4"

/7,,e41~

,

'

•

,

•

Z
N

y

7561
N

O
R

K F
T

N
D

I.N
ISK
E

IR
A

IM
ID

/


