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NORSK ETNOLOGISK GRANSKING

Emnenr. 35 Fylke : Rogaland

Tilleggsspørsmålnr. Herad : Avaldsnes

Emne : blbrygging - Bygdelag: Kardysida

Oppskr. av : Peder Skeie Gard : Meland

(adresse) : Avaldsnes G.nr. 35 Br.nr. 1

Merk av om oppskrifta er etter eiga røynsle.

Eller om den er etter andre heimelsmenn : (ta også med alder, heimstad, yrke) :

Denne oppgåva er svara på etter opplysingarfrå Ommund
Meland - adr. Håvik.

SVAR
Nei
ålbryggingavar så godt som slutt for 30 - 40 år
sidan.Ein og annan hugsar framleisom bryggingaog
frå slike er det desse opplysinganeer henta inn.

Frå haldsorganisasjonanehar nok gjort mykje.

Elles har kommunikasjonarm.v. gjort sitt til at ung-
dom og andre som vil ha tak i sterkedrikker,meir
lettvinntenn fdr, kan få tak 1 det.

Nei.
Av og til vert det laga nTomteöln.

61 Ikkje ver serlegehöve.



Helst husfaren.
Ja. Av og til.
Ja, dette kunne også av g til henda.
Serleg til jul, ved brudlaupog gjerne til

Slåtten.
Det gjekk helst etter som vedkomandehadde höve

til.
Ja, det var gjerne så. Men vanlegvisvar gjesten

mange så lenge dlet varte. Det var difer sjeldan
gamalt.



Dei laga det sjölv.
Anten bygg eller havre, eller båe delene.Havre-

kornet vart halde for å vera det beste,men det gjek
meir til av det enn av byggkorn.

Det vart helst teke av det beste kornet.
Det vart helst lagt i ein bekk. Det kunne også

leggjast i eit kar, og det vart då bytt vetn på kare .
Det stod i vatn eitt til to döger og vart så

hengt opp tll meste vatnet hade-:erunne av.
Det vart lagt jamt utover eit varmt golv.
Det skulle vera ngrepatjuknåll(oml. 3”)
Det vart breidt åkle over kornet etter at det

var slege godt saman (pakka)med el fjöl.
Nei. Det vart ikkje rört 1 det. Det låg tildekka

til det var ferdig med splringa.



Ein såg når toppgroenekom ut, og tok det då.
Ein hugsar ingen serlegenamn.

> Var nokså ymist - etter som det var varmt til.
Nei, det var brukt som det var.



Vanlegvisvart det bruka ein serleg"maltomnn.
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Maltomnen hadde trebotn, slik at rbyken kunne
koma opp i kornet. Dersom dei ikkje hadde serleg
maltomn, vart det bruka vanleg turkeomn,der det
vart lagt trefjölerI botnen.

29. Sjå under pkt. 28.
31 Kornet skulle delast i 4 - 5 deler.

Ja, det kunne henda at det vart blanda med hakk.
Nei.

Dei kjopte det på apoteket.
35
36
37 Det var bruka einer (braxe)i karet - elles ikkje.

Eit trekjer - nölkjer"eller "Bryggjekjer/l.
Dei vart som regel reingjorde brakalåg.

40 Til avtappingav tönna var det eit hol i botnen
(i botnen på kjeret).Ein stokk vart sett ned frå
toppen av kjeret til å stengjamed. Rund denne stok-
ken eller stanga var det ein halmvisk som tente soM

41 sil.Sjåunder nr. 40.
Ja.
Den var vaske rein, men vart elles brukt som den

var.
Maltet vart fyrst tömt i rostekaret.Seinare vart

det utspett med brakalåg - under omröring-til det
vart som ein slags tjukk velling eller gxxxt tynn
graut.Til blandingavart brukt ”meiskeröyrar”.

Det utrörte maltet vart kkk kalla ttmeiskftog
arbeldetmed dette for nmeiskinn.

Sjå nr. 44.
Til den vart godt gjenomblöytt.
Ja, av og til.

	

,49. Den vart aust beinast oppi karet.
Det vart rekna med 40 liter öl av 18 - 20 kg.kor.
Omlag eln halv time. Litt lenger når det selnare

vart spett på med låg.
Vörter.
Helst sakte.
Ja. Det skull e helst vera litt sbtaktig.
I trebötta.



)57. Humlen vart kokt i brakalåg (einerlåg)og tOmt

på maltet(ellernRossen) som det gjerne vart kalla).
Det vart tappa og slått på ngangkjeret".

Ved meir eller minder tilföringav veska, Det
vart kalla ngodt öln eller nlettabln.

Drair.
Kretturmat.

Det skulle vera cmlag ”blodvarmt”.Det vart fyllt
ei flaske med vörter og gjær og sett oppi karet. Der-
som kkomet av det som gjærte i flaska når det kom
uti innhaldeti karet, var det for varmt,men så
snart det flaut utover i karet, kunne ein ha gjæret

Dei tok ein del av inngaldetog varmde det i ei
gryte, og slo det så på Igjen.

63 Gjester og kveik.
Vart opplöyst i vörter som var omlag blodvarm.
Med eit åkle. 1 .

	

l66. Til g4ærskomettok til å sökkje.
Dei sag det på skuminga.
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Emnenr. 35 - ark II.

Vart helst gbymt i ein halmvisk.
?
Dei lånte av kvarandre.

Sjå pkt 66.
Å skaka opp.
Grannar og kjennte kom ofte og smakte på nskekedr.n
Eller det kunne berast rundt til dei i eit spann.
Ofte tok dei altformykje til seg av Itskokedrykkenn

så det vart helst lite av ngildetn.
?
Sjå under pkt 10.
Ja.
Det skulle vera eit tomrom på oml 4 tomar.

81 I kjellare - I godt og vel eit halvt år.
82. Nei.

83 og 84 tuke-ijt
Ja.
Ja.
Var det myggel i maItet under spiringa vart ölet

"uheilt".
88 - 97 it(44-c4
98. bei.

99 - 103 !i1.14r.t,

Avaldsnes den 19/1 1953
/

Peder Skeie

7544
NORKETWOLOGISKGRANsi(we


