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A. Merk av om oppskrifta er etter eiga røynsle. ja, delvis hert fortalt

B. Eller om den er etter andre heimelsmenn : (ta også med alder, heimstad, yrke) :

A. SVAR

Nei.
Siste gang jeg vet om at maltel ble oryggether var
for omtrent 50 aar siden. Jeg tror ikke her finnes
folk nn som kan gjere nøye rede for framgangsmaaten,
men jeg skal saagodt jeg kan gi de opplysningerjeg
vet.
Aarsaken til at ölbryggingensluttetvet jeg ikke.
Det var trolig flere aarsaker:overgang fra bygg- ti
havredyyting,lettere adgang til aa faa kjpt el, da r-
lige ökonomisketider,grbnaar og kanske ogsaa innfl
telse fra religiest syn.
Sirtpöl har ogsaa vært bryggetendel, men det er oga.
forlengst slutt.
I den siste tid har folk laget endel öl av kjöpte
midler, men ogsaa dette er bare sporadisk.
om sommeren i darmetiden.

B.Den gamle hjemmebryggine.

Jeg har fnrstaattdet slik at det var husfaren som
utförte bryggingen.
9. Ikke alle var kjent for aa kunne brygge like godt
öl. De bryggetdog hver for seg og til sitt bruk.

ble brygget til jul ng de andre höytider samt til
bryllupero. 1. og til slaattonnen.

11.Det ean jeg ikke gi opplysningom.
12.Likesaa.

C. Malt.

13. Maltet ble laget paa gaardee.
14.TI1 malt skulle brukes bygg, men ber i bygden ble dy ing

av bygg mer og mer slutt, ng ved den för nevnte bryg-
ging som min bestefarutfdrte brukte han malt av hav .

15.Det har jeg intet hert om.
ble lagt iblet i elven.

17. Det vet jeg ikke.
lb.- 29. Her kan jeg ikke gi detaljerteopplysninger.j

busker at min bestefarla kornet utover et bord til
groing og at han flittig rörte i det og siden törket
det i en gryte over svak varme. Derpaa malte han mal t
paa gaardens bekkekvern.

31 - 33.Vet ingen opplysningeraa gi.

D. Humle.

34 - 37.Her vet jeg intet annet aa opplyse enn at humlen
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ble kjöpt.

Brygging.

38 - 60. Her n jeg ingen særlige opplysninger gi. Paa ver
gaard staar her enno flere store saa-er som sikkert ar
vært brukt til blbrygging. De nevnes som "roster" og
"iler" og kan ha et rominnhold paa 200 - 300 liter.

Gjæring.

61 - 82. Det sarame gjelder ogsaa her. Jeg skal her meddeile
at tatx paa gaarden Llork for omlag 100 til 110 aar siqlen
dannet alle gaardbrukere (6-8st.) et saakalt "kaggla"
Naar de brygget til jul pliktet en av oppsitterne
etter tur aa brygge saa meget at alle naboer ble budt
sammen til gilde. Det var kagglaget. Jeg husker at
min bestemor fnrtalte meg om disse kagglagene, som
jeg forsto at ogsaa kvinnene var med i. Hun nevnte
da med beklagelse navnet paa den av naboene som
"la ned kaggen". Dette var, for omtrent 100 aar siden.
Skikken maa være meget gaMmel. Kagglagene er saaledes
nevnt mellom de forhold som prestelaget "Syvstjernen"
hadde til behandling i sine möter, og som de arbeidet
for aa bringe til opplabr.

Meninger og truer.

83 - 98.Heller ikke her kan jeg gi noen opplysninger.Av
forskjellige ting som mine besteforeldre fortalte
me da jeg var barn tror jeg en kan gau ut fra at
ogsaa her i bygden knyttet det seg endel overtru
til blbryggingen, dnP: at jeg kan gi noen sær-




skilte opplysninger.

 

99.103. Jeg husker fra ain barndom at far til jul kjöpte
ogsaa en eller et par flasker mjUd som særlig kvinner
og vi barn fikk en dram av. At mjbd ble laget hjemme
har jeg ikke hiirt og heller ikke at den skulle være
medisin for noen bestemt sykdom.

Afset den 2. januar 1953.
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