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NORSK ETNOLOGISK GRANSKING

Emnenr. 350 Fylke: Rogaland.
Tilleggssporsmalnr. Herad: Sjernardy.
Emne: Olbryegjing. Bygdelag: Vord-Hidle.
Oppskr. av: Jo_hannes Hidle, Gard: Nord-Hidle.
(adresse): Rellstad. Gnor. 12. Bror. L.
A. Merk av om oppskrifta er etter eiga roynsle. Nei.

B. Eller om den er etter andre heimelsmenn: (ta ogsd med alder, heimstad, yrke) :

Qe
Rénder,alderv70 Og 83 ar.

SVAR
Med Slbrygesjing var det slutt heima {or eg minnest,eg e:
fodd 1879,0_g sidan eg er flutt til Finndy har eg spurt
ut tdgamle her,som bide minnest litt um Slbryggjing fri s]
barndom. PDei bur nzrre kvarandre pa gardane Reilstad og ]
land.Dei fa upplysingar eg gjev her,har eg etter dei.
1. Malt3l bryggjer dei ikkjellenger heima no.

pg minnest,her pa Finndy vart det slutt kAing 1900.
3.01lbrygejing gjekk av moten.Um det var frahaldsarbeidd
som verka,eller det i samband med kristeleg vekkjing er il
cjegodt segja,kanhendaalt dette saman.At der vart hove kj
pa 51 fra Tou bryggjeri gjorde vel og sitt.

4.Dei kunde laga litt $1 av sukker eller sirup saman meq
noko - gjzr,tll tyrstedrykk no og da.

5.No lagar dei ikkje ©1 av kjopte midler,ted;Tomtens.

6.Hender det dei lagar 51 pa 'den maten,er det til slat:
Len.,

Den gamnle heimebrygegjing.

7.01bryggjing var arbeid for husfaren med husmori til
hjdp,og stundom og borni.Husfaren hadde ansvaret og vel of
neste bryet.At sume andre gjorde visse ting er meir ukjenf
bnna born kunde fa tilsyn med eit eller anna som var likef
8.%ume var kjende for a vera dugande bryggjarar.Soleis |

burte, - deﬁvar til jol- attat han brygde for seg sjdlv.
berleg var det gamal skikk med bryggjing til jol.
9.Xvart hus brygde helst for seg sjolv,men far og son
k-unde s13 saman um det,eller dei kunde lana reidskap til
arbeidet,oz gjerne og hus,csume tider.

Lil tyrstedrykk.At dei og kunde bryggia til brudlaup,barned
eller)likferd nende visst og,men det var sjeldnare slikt
com Dpa.

11. Nokon regel for megrdi visste mine heimelsmenn ikkj{
men dei hadde vel som eit’ pass pi det,kor mykje dei vilde
12. Det gamle var vel at dei hadde litt 61 stidande til
ster som kom uventa,men hadde dei ikkje Sl,vart det ein
dram dei fekk,eller i nyare tid:kaffi.

Malt.
13.Folk her kjopte ikkje malt,dei laga det sjolv.
14, Maltet var av bygg,kanhenda med litt havre i;berre |

il maltet.

15.No_kon viss del av kornet til malt heller ikkje,anna
lei skulde vera godt,dei kalla det gjerne topp-korn,det d
Prukte.
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2.,P34 win fodestad,Hidle,var det slutt med Slbrygegjing 9

pa Reilstad ein som brygde for presten,som budde ca. 4 km{

10.Brygde dei utanum joletidi var det til slatten,tunt §

re bruka dei ikkje her.Sers bygg-aker veit dei ikkje um he
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16. Kornet vart lagt i blot,gjerne i ein sekk i bekken,men
helst i eit kjer.Um dei bytte vatn pa det i kjeret mlntes dei
ikkkje.

17J Xor lenge det lag i blot hadde dei heller ikkje minne
um,dei tenkte seg det var ei nott.

l%.%,id?n vart det lagt pa loftet yver stova,der det var
1litt lunke nedanfra.Det vart lagt i haug,og nar det tok til
gro, vart det jamna i,dei tok det d3 med hendene og gnika det
smatt og la det tunnAre utyver.Dette kalla dei a, m&“det.

12. Dei malte ikkje tJukna pa laget,dei sag etter gamal

rdynsla kor tjukt det kignde vera og jamna litt 1 det.
20.Dei 1la eit aklz eller anna slikt yver.

21l.Nokon sers maltrdrar visste dei ikkje um,enda der vel

var noko dei rdrde med utanum hendene.

22, Dei tala um a "md maltet" - gnika det i stykke med

hendene.

23.Dei hnadde ikkje minne um korleis del kontrollerete

at maltet var ferdes.

24 .0roren pa maltet vart nemnd maltspir eller berre spir.
Sers namn pd roti hadde dei ikkje¢minne um.

25, Heller ikkje hadde dei minne um kor langk tid groingi tok.

26.Rot og gror skulde takast burt for bryegjingi,dette vart
visst gjort ved 4 ha det i eit sild,men dei var ikkje vis-
'se um det.

27.50 vidt dei kunde minnast,sette groren vmond smak pa
8let um han vart med i bryggjet.

28.Maltet vart turka i maltomnen,det var visst ein slags
turkeomn.Pa eipge sida av denne vart lagt upp nokre fjZler
med mange hol bora gjenom,oc pa dessevvart maltet spreidt ut-
yver - dei kalla det kjdlna eller kjslle,og jamt vart borni
sette til sja etter a2t det gjekk som det skulde,medan han som
hadde ansvaret var innum rett som det var og sig ette.

29,Del turka ikkje maltet pa same turka dei turka kornet
pa til maling.

3L, Maltet. skulde griypast nokso grovijzutan et é& veit nokon

rege 1 for det.

32. Dei mol det pa el handkvern og kunde sja etter um det
var hovande grovt.Um dei blanda halm i,visste dei ikkje,helst
meinte dei det vart ikkje gjort.

35, Det var so widt del visste ikkje skik ha malt staande
pé garden,dei laga det nar del trone.

Hamle. )

34 ,Folk kjopte helst humlen i nzraste byen.For hadde dea
dyrka sjolv,og her skal enno finnast leivningar att av vill
himle,sa dei.

55.Dei heldt den kjopte humlen best.

36.At dei dyrka numle hadde dei ikkje minne un.

‘ 37. Dei brukte litt einer til & fa smak pid Clet med,det

 var buskar med bzr pa, ikkjgunge skot. Anna v1sste dei ik“ge

| um vart brukt. ,
Bryggjing.

38.Dei hadde tre-kjer a bryggja i,ialt 3,det eine kalla
dei toetekger og eit anna gllge&Jer,det tredge mingest ﬁe; ik-
kJe namnet pi,heller ikkje rekkja dei vart brukt i.

32%.Desse kJerl vart reingjorde,bake,med einerlog.
| 40.Dei hadde ein halmring nq;ée ved botnen inne i kjerpt
og so vidt dei mintest var der og orekjeppar,utan at dei
Vunﬂe gjera ggpeide for detteyso ndgje.

41. Tapp-holet var pa sida og stengt med ein tretapp med
ein sl(gs krane i,dei kalla dette birhane. Denne var vel
laga heima fra fyrst av,sidan kanskje kjopt.

42 ,Berre einerlog vart brukt ved bryggjing her.

42 ,%ineren skulde ha bzr og unge skot vart ikkje nyttaL

4_.Jtter det dei mintest vart ikkje maltet rort ut i e
Erhmgen ,dei tottest minnast det vart havt ned i kjeret,gjerne

itt eller litt.Dei rOrde i dette med eit trestykke,kanhenda
ette var nemnd maltrdrar,eller virter- rorar.Elnerlogen vart

Fllt i rostekjeret.
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45, Ordet meisk kjende dei ikkje her.Dei snakka um | j
kvﬁrter,utan at dei visste kva det var a meiska. |
t 46 og 47 visste dei heller ikkje nok svara pi. ;
] 48. Dei breidde eit akls yver kjeret med 3let gjekk. |
| 49 og 50 visste dei heller ikkje noko um. '
| 5Bl.Det stod ei tid tildekka i rostekjeret,utan at dei
isste kor lenge.
52 Vsta del tappa av rostekjeret vart kalla virter,
52,Vorteren skulde renna sakte.
54,.Dei smakte pid vdrteren?hadde sikkert sine merke pal
m den spadde godt eller darleg 51.Den smaka sott og borni
ika smaka pa den.
55.V6rteren vart tappa 1 trebytta.
|  56.Dei kunde ikkje minnast at noko vdrter vart goymd til
#edleln eller anna. ol
£7. V_orteren vart det dei kunde minnast kd& saman med
humlen,,wen dei tottest og vita at humlen vart kokt i einer-
%og og blanda med virteren,so dette var visst ikkje klart|
or dei.Det vart tappa i trebytta eller anna kjerald.. l
| 58.Dei hadde tunt d,som vel var meir utspedd med vatn.|
{let til jol kalla dei Jole Bl.
| ®B9.Det som var att nar vérteren var skild fri,kalla dei drav.
60.Dravet vart nytta til krdterfor.
{ Gjering.
' 8l.0let skulde ha mjdlkevarme nar gjzren vart havt 1.?
Pei kjende vel etter varmegraden med fingen.Xjeret stod i
?Jellaren. ’
5 6r . Var bryggjet for kaldt hadde dei vel noko varmt 1,
82.Gj=ren kalla del kveik her.
64.Kveiki hadde dei i ein bjérkebutt av kartbjork,der | v
det er revner i borken kveikgen lig i.Denne kv“%stokben ‘
' vart sett ned i lunka einerlog eller vatn,so kveikji Vart
Loyst upp og kom ut i vasta. J
| B5.Kjeret hadde eit Adklz yver. ‘
66, Det stod gjzrte i 3 dagar eller ddger.
67.Dei sag pa fraud-dotten um der var gong i Glet.
68. Dei snakka um topp -kveik,eller - gjzr,og botna-gjzr,
Det var tﬁéj @r dei tok av til 3 pdyma 1 kvékstokken.
69. Denne kvékstelken turka vel,soleis vart kvékjen giynd.
70. S0 vidt dei visste ingen skidnad pi kveik bll bryggjing
og baking.
71. Dei kjopte helst kveik,heller enn lana.
2. Det var visst smaks-sak um det var nok gjzra,meinte dei.
73. Nar 5let var hdvande gjzra,vart det tappa pd kaggar,
halve eller heile,-tunner var sjelanare.Dette kalla dei
uppskoke eller skaka upp.
. 74, Dei smaka pa det og let andresmaka,sende sume tider
og litt til grannen til smak. Sers skikkar visste dei ikkje um.
75.Husets folk skulde smaka for deﬂvar fyllt pa kagganme.
Likeso kunde dei som kom innum fa4 noko,men innbedne gjester
visste dei ikkje um,likeso var det sjeldan dei skikka til
grannen,
76. Ikkjenoko gilde ved uppskoka.
77. Sjeldan slo fleire seg saman,det kunde vera um far og
son bryggja saman.
78. lgllde ved brygg11ng visste dei ikkje um.
79.Kom nokon gaande innum fekk dei smaka 5let.
80.Kaggane vart ikkje fyllte heilt,kor stort tomromet
skulde vera visste dei 1kkJe.
8l.01let vart lagra i kjellaren.Var kjellaren god,kunde
6let halda seg godt lenge.
82. Noko radgjerder mot surt 51 visste dei ikkje.
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% Meinigar og truer. L’.
Z.0let skulde vera brunt,dei brukte sirup til § setja far-
ge med. Nok o folk sa um 1ljost og myrkt 81 visste dei ikkje.
84.Talemadtar eller sogor visste dei ikkje.For & vera godt
madtte Slet vera brunt,eshelst myrkebrunt.
85.8erleg til jol var det skam um 6let var for tunts Til
sldtten skulde det vera tunt.
86.J_oletlet matte vera godt.
87. og 88 visste dei ikkje noko um.
89, At deil bryggja i 1ldynd var ukjent her..

' 9n,Heller ikkje visste dei um der skulde vera cers stille

i huset med arbeidet gjekk pa.

| 91 og 92 visste dei hellerikkje noko um.

9% og 94 samleleis.

. 95.Dei hadde minne um at nissen skulde fa litt,pa laven.

96.At deil slo 61 pa ékeredvar ukjent for dei.

97. J.oletlet skulde vera ferdeg i god tid.VNokon viss dag til
det visste dei helle ikkjdum.Det matte vera so at sundag skulde
ikkje vera til 4 gjergnoko med det,anna det vel kunde sta

og gjera ein sundag.

93, Denne regelen er ukjend her,
Mjod.
99, Dei kunde kjopa ei flaska til jJjol.
100,101 og 102 visste dei ikkje noko um.
103 Den eine mintest. at bestemori fekk ei flaska til jol.
Han hadde q_g det inntrykk at det var serleg kvinnene som skul-
de ha# a® det og som likz dette drikka.
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