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SVAR

I. Nei • Her er det så lenge siden del slutta at

det mest ikkje fins nogen tradisjonetter den slags

brygging . Jeg har snakketmed to av de eldste her

men de vet lite am selve bryggingen .

Johan Andreassenf. 14.sep. 1864 , fortel Far og

farfar laga maltel • E syns ikkje maltelet var noko

godt el • E fekk det 1 Værøy etter e var vaksen .

#Sunnmøringanehadde med seg maltøl til Lofoten •

MartinesOlsen 85 år gamal kan minnes at Ingebrikt

Nepåsen i Velfjord snakka am maltøl • Han laga sterkt1

maltel • Bruka bygg • Laga til ei skjeppe malt og då

fekk han øl som det var pik i
•

Jeg har også snakketmed skoleinspektørFlatmo 52 år

gamal som er født og oppvokseti Velfjord • Han sier I

at han kan ikke huske at far hans snakketam maltbryg-

ging . At folk sluttet pkanvel komblw av at det var

lite korn • Det kan vel også være sirupseletkom

steden .

4. Johan Andreassenbrukte å laga sirupsel. Førhte

gang han minnes at han blev traktertmed sirupselvar

i 8o åra • Ran var da I besek på Rongbarstadog blev t

traktertmed sirupsel .

Når ein laga sirupselbruka del ei stor gryte og koka 7276



eine 1 . Så koka del opp humle og hadde i lag med

einevatnet . Når det så vart høvelegkaldt hadde Pin

gjær oppi . Det måtte ikkje vera så varmt at gjæren

vart eydelagt . Ein rekna det passe avkjelt når Pin

kunne halda fingeren i vatnet . Gjæren rerte del ut

mjel og vatten • No 810 ein massen opp i eltenna.

Sette den så nar varmen som den heldt seg varm • Ein

slo så sirup oppi etter som ein hadde råd til • El-

lers måtte ein pr^eve,segflfamså ein kunne få den ret-

te smaken . Gjæringenkunne så vare forskjellig.

J.A. sier :" B har hatt al som stod på tenna i fleire

månader utan å slutta å gjæra."Sestertll far min brygga

el til bryllupetmitt og det Pr det beste el e har kjerry:

E hadde ei tenne og det var reine bayerselet ," sa

J.A.

Jeg tror ikke det er nogen som lager el her i krtet-

sen nu • Det kan vel hende at nogenlager litt til

jul • Før krigen herte jeg de snakketom at de laget

sviskerel.

Tomtens hjemmebrygghar jPg ikke anakt hPr. DPrimot

brukte Pn kamerat av mig på Semna å lage slikt el .

Det blev svært sterkt • Han og nogen grannerbrukte

å lage slikt el om sommeren• I det hele blir den

slags ellagingnærmest laget når en finnerpå at nu vil

pn ha litt el .

J.A. mener det var forskjellig.

Dei brygga alle I hop kvar for seg . Han P pi

Honbarstadhadde mykje og godt el . Dei kunne ha ein

sirupfustasjefull .

Til jul og bryllup var det vanleg å brygga øl .

Det var som dei hadde råd til .

J.A. mener ja. Han sier at det var vanleg når dei

for heim frå LOfoten at del kjøpte heimfalbrennevin.
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2.

Del betalte kr.30 for anker og når dei kom heim delte

dei det og det vart Pin 4-5 1 .påmannen • E haddp

brennevin ståande I klekista i naustet heile sommaren .

For 50 år sidan bytta far mannen på Hverhaugen ,Bort-

garden og Nergardenei halvtønneenkeltbrennevinog

dei smaka si vitt på brennevinetdå dei delte det .

C. Malt .

Både J.A. og M. S. meiner at folk laga malt sjelv .

14. Det var bygg del bruka .

D. Humle .

34. Humle dyrka folk sjølv . På Barstad ,Sørnskag

og Nordgarenhadde del hummelgardar• Dei dyrka då

humle på fri mark og sette staurar som han voks etter .

Den vart så hausta inn i tørt ver • Den var lett å terkp

og oppbevare • Under krigen blev jo humle brukt for å

-6'pepå gjæringenav brødPt .

B. Brygging .

38, Ei stor gryte å koka opp vatnPt i • Eit bryggekar .

Maltet stod i store kar medan det gjekk . Når det var

ferdig hadde dei det på kzggar . Del hadde ein trekopp

som flaut oppå ølet • Når ølet gjekk gjekk koppen

rundt .

Forskjellig• Karet stor vanlegvispå stabbar så

ein kunne korazunder det .

J.A. sier at dei bruka ikkje einellgtil maltel .

44. Ikkje her .

F. Gjæring .

Tålte det på fingeren .

Verme det opp att .

jester eller gjar .

64 • Løst opp 1 vann og mjel .

Store skinnfeldar.

Til det var passeleg tanma nv"
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80. Omtrent .

81 . På loftet eller 1 kammers . Hadde ein tett

kopp kunne det halda seg lenge .

J.A. har ikke vwrt fram 1 at det ville surne.

sirupfargen .

86. Bryllupselet

97 . 8 dager før jul .

Mjød helt ukjent .

28.nov. 1952
r
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