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Baking 2.

a,vleivnn.rull d-n mjuk- iv-n kring

burt på h,lla,begyndt-,frå kanten av hella or rulla so

leivn frå fløyen ovcr på hella .

Allt laust mjøl og såer, kosta ein av med ein fugleveng

kost.Slikt avfall gjekk til kreturet,

/! Det ferdigsteiktebrødet Tart i heile leivar lagt i

ruger,og lempleg trykt saman so det fall tett,,re,

ein stabla so desse ruver opl)i eit rotte og musfrit

rom,med litt opnerom undet benken dei er stabla på .

"Når fladbrødet so skulde brukast, gjekk husmora med

(clkorgaog braut leivarne i fleire stykkje so dei fekk

pl,ss i korga,og la so fram på bordet fleire mindre ruve

-o folket kunde lettvint få tak i dei.

Me tok so brødet„braut det i passande mola, smurte

på smør,mysmer og dravel.La fleire bitar på det Ptt .Dette

kalla me å gjera bida, Når borni var for små til å lag,

bitar sjøl, måtte dci vaksne gjera bida til dpi. Brøde

kalla me gron og pålegget,Suvl.Dumå eda deg mett av

grona, men ta vent av suvla,1,3rdedei oss borna.

4) Mysmer vart koka av myse med mjøl på,Det var og gott
med Jordeplestampi og fint kveitmjøl, det vart so kvitt

ott mysmer, at var jamgodtmed dravle.Sumehadde

ramost eller prim på biten,alråtsmør.Pladbrødåt me

urt, men l-fsa bløytte me .
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